 Утверждаю                                Е.Г. Верхолат
Директор МКОУ «СОШ п. Моряк-Рыболов»
Программа 
 производственного контроля 
за  работой оздоровительного  учреждения

с   дневным   пребыванием   детей   в   период   каникул 

Муниципального общеобразовательного учреждения

Средняя общеобразовательная школа п. Моряк-Рыболов
1. Ответственным за осуществление производственного контроля является 

_________________________________________________________________

(ФИО, должность, телефон)

2. На предприятии имеются в наличии следующие нормативные документы:

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы

 –  СанПиН 3648-20  «Санитарно-эпидемиологические требования к организации воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;

· –  СанПиН 2.3./2.4.3590-20  «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;

· –  СанПиН 3.3686-21   «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;

–  СанПиН 2.1.3684-21  "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий"; - СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания». 

·  СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)";

· -   СП 3.1.3597-20 "Профилактика новой коронавирусной инфекции (COVID-19)";

· - ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;

· - ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»

             Приказ Министерства здравоохранения Российской Федерации от 28.01.2021г. №29н «Об утверждении порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового Кодекса Российской федерации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры».

3. Функции по осуществлению производственного контроля возложены на: 

1. ____________________________________________________________

2. ____________________________________________________________

3. ____________________________________________________________

4._____________________________________________________________

4. Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, а также профессиональной гигиенической подготовке подлежат следующие сотрудники:

	№

п/п
	ФИО сотрудника
	Занимаемая должность

	1. 
	Боброва С.В.
	нач. лагеря

	2. 
	Кушнерик С.В.
	воспитатель

	3. 
	Прохорова Е.Б.
	воспитатель

	4. 
	Мазуренко К.М.
	воспитатель

	5. 
	Кривцова Л.В.
	воспитатель

	6. 
	Иванькова Н.Н.
	воспитатель

	7. 
	Савельева Л.А.
	воспитатель

	8. 
	 Ищук Т.В.
	повар

	9. 
	 Мельник А.Г.ч 
	Повар

	10. 
	Андросова Р.Ф.
	Мед. сестра


4. Потенциальную опасность представляют: электроснабжения, выход   из  строя   технологического  и  холодильного  оборудования, недостаточный двигательный режим,  нерационально организованный режим дня без учета соматического и психологического состояния здоровья детей, нерациональное питание, реализуемые особо скоропортящиеся продукты (молочные продукты, готовые блюда, приготовленные в учреждении) с нарушением сроков реализации, персонал, не прошедший медицинский осмотр и не владеющий знаниями по профессиональной гигиенической подготовке  и т.п. 

_________________________________________________________________

_________________________________________________________________

перечислить

5. Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляются следующие мероприятия:

	№

п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность
	Исполнитель

	1.
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и  медицинских осмотров. 
	перед открытием смены
	Нач. лагеря

	  2.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения  правил личной гигиены.
	ежедневно
	Нач. лагеря

	 3.
	Контроль за рациональной организацией  режима дня,  прогулок, занятий по интересам и желанию
	1 раз в  неделю
	Нач. лагеря

	4.
	Контроль за использованием помещений учреждения в соответствии с их назначением. 
	ежедневно
	Нач. лагеря

	5.
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к естественному и искусственному освещению, световому   режиму   помещений. 
	ежедневно
	Нач. лагеря

	6.
	Контроль  за  состоянием  источников водоснабжения.
	ежедневно
	завхоз

	7.
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к воздушно-тепловому режиму, проветриванию помещений. 
	ежедневно
	Мед. сестра

	8.
	Контроль  за  содержанием  земельного    участка, состоянием    оборудования, выгребных ям, вывозом мусора 
	 ежедневно
	завхоз

	9.
	Проверка качества поступающей на реализацию продукции- документальная и органолептическая, а также сроков и условий ее транспортировки, хранения и реализации.
	ежедневно
	Нач. лагеря, мед. сестра

	10.
	Проверка температуры воздуха внутри холодильных камер, другого холодильного оборудования.
	ежедневно
	Нач. лагеря,

повар

	11.
	Контроль за соблюдением гигиенических требований при организации питания,  соблюдение норм продуктов.
	ежедневно
	повар

	12.
	Контроль   за  ведением     документации по   контролю  за  организацией  питания.  
	ежедневно
	Нач.лагеря

	13
	Контроль за состоянием столовой и кухонной посуды и инвентаря, технологического  и холодильного   оборудования внутри производственных цехов,  мытьем  посуды 

и  оборудования.
	ежедневно
	Нач. лагеря,

повар

	14.
	Контроль за приобретением моющих средств и уборочного инвентаря.
	По мере необходимости
	завхоз

	15
	Исследование готовых блюд по физико-химическим и микробиологическим показателям
	по   плану  ЦГСЭН
	

	16
	Отбор суточной пробы на пищеблоке. Контроль за ее хранением.
	ежедневно
	Нач. лагеря, повар

	17.
	Контроль  за  технологией  приготовления и  качеством   готовой   пищи.

Бракераж готовой пищи.
	ежедневно

перед раздачей пищи.
	бракеражная комиссия

	18.  
	Ежедневный   осмотр  персонала  пищеблока     на  гнойничковые   заболевания.
	ежедневно
	Мед. сестра

	19 
	Контроль  за  организацией   питьевого   режима
	ежедневно
	Нач. лагеря

	20.
	Медицинский  контроль  за  организацией   физического   воспитания,  проведением спортивных   занятий,   за  состоянием    мест   занятий   физической   культурой.     
	ежедневно
	Нач. лагеря,

Мед. сестра

	21
	Контроль  за  проведением экскурсий,    осмотр   детей,  проверка   одежды,  обуви,  наличия  головных   уборов,  аптечки,  проведение   бесед   о  режиме   в  походе.
	перед  походом,

экскурсией.
	Нач.лагеря, воспитатели

	22.
	Систематический   контроль  за  состоянием   здоровья   детей,  особенно   имеющих   отклонения, активное   выявление   заболевших.
	ежедневно
	Мед. сестра, воспитатели

	23.
	Контроль  за   соблюдением   правил   личной   гигиены   детьми   и  персоналом.
	ежедневно
	Нач. лагеря, мед. сестра

	24
	Контроль за  обеспечением   дезинфекционными средствами   в  достаточном  количестве
	ежедневно
	завхоз


6. При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить Центр госсанэпиднадзора  по телефону _____________:

· выход из строя холодильного оборудования  и   технологического   оборудования

     -     отключение электроэнергии

-    сообщение о кишечном инфекционном заболевании, отравлении, связанном      

     с      употреблением изготовленных блюд. 

7. Программа производственного контроля для водоисточника( нецентрализованное водоснабжение, с внутренним водопроводом  от каптажного колодца).

	№ п/п
	Объекты производственного контроля
	Объект исследований
	Определяемые показатели
	Периодичность производственного контроля
	Нормативная документация, регламентирующая проведение исследований

 

	1.
	  Нецентрализованное водоснабжение (каптажный колодец)
	  Вода из внутреннего водопровода школы
	  Микробиологические показатели:

 Общие колиформные бактерии (ОКБ), E coli;

  Санитарно-химические показатели:
  - органолептические: запах, цветность, мутность,

- обобщенные: водородный показатель РН, жесткость общая, окисляемость перманганатная, общая минерализация (сухой остаток)


	1 раз в сезон

1 раз в сезон
	  СанПиН 2.1.3684-21 "Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению населения, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий".

СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания». 



	
	
	
	   Медь, никель, ртуть, стронций, хром, кадмий, цинк, фтор 

Радиологические:

- удельная активность радона (222Rn),

- удельная эффективная альфа-радиоактивность, 

- удельная эффективная бета-радиоактивность
	1 раз в год

1 раз в год
	 


